
ブルガリア

一括表示内容

油は加熱しすぎると発煙・発火します。加熱中の際
はその場を離れないでください。
加熱した油を水に入れたり、水の入った油を加熱す
ると油が飛び跳ねますので、ご注意ください。
寒冷時に白く濁ることがありますが、品質には問題
ありませんので、そのままお使いください。

輸入者

ひまわりの種を原料に、油分を分離させて作り出し
た油です。
味や香りがほとんどなく、様々な料理にお使いいた
だけます。
酸化安定性にも優れ、加熱にも強いため、揚げ物に
もお使いいただけます。

商品特徴

原材料名・添加物等

食用ひまわり油

製造工程

商品画像

950

80奥行(mm)

高さ(mm)

横(mm)

重量(g)

275

80

250

280

415

14,700

物流温度帯

2年消費・賞味期限

保存方法

外箱・ｹｰｽの材質

中箱・ﾎﾞｰﾙの材質

包材の材質

商品サイズ

アレルギー物質

産地名

44004904691077319 14904691077316

ひまわり油 1L 15

(住所・TEL・FAX)

商品カルテ
商品名 内容量 入数・荷姿 販売者(住所・TEL・FAX)

JANコード ITFコード 商品コード
愛知県稲沢市片原一色町八枚物1-1

0587-36-45680587-36-2011

天長食品工業株式会社

愛知県稲沢市片原一色町八枚物1-1

0587-36-45680587-36-2011

天長食品工業株式会社

なし

個包装 中箱 出荷サイズ

常温

常温

プラ

ダンボール

使用上の注意

栄養成分表示

ｴﾈﾙｷﾞｰ

ﾀﾝﾊﾟｸ質

脂質

炭水化物

食塩相当量

推定値

0

0

100

0

900

100

kcal

g

g

g

g

g当たり

料理例　調理画像

原料（ひまわりの種子）→選別→脱穀→製粉→加熱
処理→圧搾→抽出→ろ過→蒸留→真空乾燥→ろ過→
脱ガム→脱ガム原油→水和脱酸→乾燥・脱色→ろ過
→脱ロウ→ろ過→脱臭→冷却→ろ過→充填→梱包→
出荷

喫食対象者

一般消費者


